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Аннотация. Ассортимент готовых мясных продуктов на 

продовольственном рынке Узбекистана достаточно велик, но качество этих 

продуктов неодинаковое. Сегодня контроль качества мяса и мясных продуктов 

очень важен на бойнях с точки зрения безопасности. В статье представлены 

сведения о биохимических свойствах мышечной ткани при эхинококкозе 

крупного рогатого скота. 
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Актуальность темы. Сегодня скотоводство, считающееся ведущей 

отраслью животноводства, занимает главное место в решении 

продовольственной безопасности населения мира. Одним из главных 

препятствий на пути дальнейшего развития этой отрасли, увеличения поголовья 

крупного рогатого скота и высокой продуктивности является 

распространенный среди них цестодоз. «В частности, эхинококкоз, 

считающийся важнейшим среди цестодозных заболеваний, вызывает тяжелое 

заражение крупного рогатого скота, в результате чего снижается на 15-20% 

производство молочной продукции, больное животное теряет вес, снижается на 

18-25% в мясных продуктах». Соответственно, большое научное и 

практическое значение имеет определение уровня распространенности 

эхинококкоза, который представляет угрозу здоровью человека и резко снижает 

продуктивность скота, экономический ущерб, качество и безопасность 

получаемого от него мяса [1,11]. 

Эхинококкоз — очень опасное заболевание для человека, оно серьезно 

повреждает различные органы и вызывает множество функциональных 

нарушений [13]. У крупного рогатого скота, овец и других видов 

сельскохозяйственных животных это заболевание протекает без клинических 

признаков [12]. Следует отметить, что заболевание распространилось по всему 

миру более чем в 100 странах. В рабочей группе Всемирной организации 

здравоохранения (ВОЗ) был налажен систематический мониторинг 

заболевания, признано глобальное значение эхинококкоза, а также большое 

негативное влияние на экономику и здоровье населения. Ежегодно проводятся 
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международные конгрессы по анализу результатов научных исследований и 

практической профилактике эхинококкоза. 

В настоящее время согласно законодательству действующей 

ветеринарно-санитарной экспертизы животные, зараженные эхинококкозом, 

направляются на утилизацию с обширным поражением внутренних органов [5]. 

Неповрежденные части мяса и внутренних органов разрешается употреблять 

без ограничений. Однако, по мнению исследователей [2,3,4,14], из-за 

изменений химического состава мышечных тканей и внутренних органов при 

инвазионных болезнях сельскохозяйственных животных биохимические 

процессы в тканях и органах протекают неполноценно в продуктах, 

полученных после убоя, снижается пищевое качество мяса и мясопродуктов, 

что приводит к ухудшению качества. 

Цель исследования - определение биохимических показателей мышечной 

ткани при эхинококкозе крупного рогатого скота. 

Материалы и методы. Научное обследование 10 убойных животных 

местной породы в возрасте от 2 до 5 лет, т.е. 5 здоровых и 5 зараженных 

эхинококкозом (личинки Echinococcus granulosus) на бойнях ООО 

«Самаркандская качественная мясная торговля» в городе Самарканд 

«Подготовительная Сэм Тери», Самарканд город, проведенный в группе. 

Степень ожирения животных была высокой, средней и низкой. Для 

определения качества и пищевой ценности туш крупного рогатого скота, на 

кафедре «Ветеринарно-санитарной экспертизы и гигиены» Самаркандского 

института ветеринарной медицины, в лаборатории ветеринарно-санитарной 

экспертизы, микробиологии и безопасности пищевых продуктов 

Государственного центра диагностики болезней животных и пищевых 

продуктов, проведена в Аккредитованной физико-химической испытательной 

лаборатории Самаркандского филиала ГУП «Узбекистанский научно-

испытательный центр и контроль качества» Института химии растительных 

веществ им. С.Ю. Юнусов, Академия наук Республики Узбекистан. 

Пробы для проверки по ГОСТ 7269-79 «Мясо. Отбор проб и 

органолептическое определение свежести» по «Правилам ветеринарно-

санитарной экспертизы мяса и мясопродуктов» [10] - 4-5 шеек не менее 200. 

граммов целой туши брали из позвоночника, спины и толстых мышц бедра. 

Химический состав мышечной ткани, массовая доля белка ГОСТ 25011-

2017 «Мясо и мясопродукты. Метод определения белка» по методу Кельдаля 

[6], метод определения жира по ГОСТ 23042-86 «Мясо и мясные продукты. 

Метод определения жира» [7], массовая доля влаги ГОСТ 33319-2015 «Мясо и 

мясные продукты. Метод определения массовой доли влаги» [8], массовая доля 

общей золы ГОСТ 31727-2012 (ISO936:1998) «Мясо и мясные продукты. Метод 

определения массовой доли общей золы» [9]. 

Основной ввод и обработка данных осуществлялся с использованием 

Microsoft Excel (2010). Различия между биохимическими показателями в 

каждом образце определяли с помощью дисперсионного анализа (ANOVA) и t-

критерия. 
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Результаты и их анализ. В результате исследований отмечено, что 

изменения биохимических показателей мышечных тканей здорового и 

зараженного эхинококкозом крупного рогатого скота имеют специфическую 

динамику. 

Количество белка у животных, больных эхинококкозом, составило 

18,9±0,7 и 21,34±0,4,11%, содержание жира - 9,36±0,06 и 15,3±0,03,38% по 

сравнению со здоровыми животными. Отмечено снижение (табл. 1).  

 

Таблица 1 

Биохимические показатели говяжьего мяса (М±m; n=5;) 

Индикаторы 
Мясо крупного рогатого скота 

Здоровый Заражён эхинококкозом 

Пищевая ценность (г/100г) 

Белок 21,34±0,4 18,9±0,7 

Жира 15,3±0,03 9,36±0,06 

Влажность 65,1 ±0,2 70,14±0,007 

Содержание золы 0,86±0,02 1,12±0,005 

Энергетическая ценность 

ккал/100 г 
190±0,83 162,6±0,4 

Витамины (мг/100 г) 

Витамин А 0,017±0,002 0,011±0,0004 

Витамин Е 0,47±0,01 0,40±0,004 

Витамин PP 4,6±0,1 4,3±0,07 

Витамин B1 0,56±0,02 0,48±0,02 

Витамин B2 0,08±0,005 0,06±0,002 

Минеральные элементы (мг/100 г) 

Калий (К) мг/100 г 347,4±1,9 337±1,14 

Калций (Cа) мг/100 г 12,1±0,2 9,62±0,07 

Магний (Mg) мг/100 г 25±0,7 19,4±0,12 

Натрий (Nа) мг/100 г 72,2±0,4 68,4±0,2 

Железо (Fe) мкг/100 г 2911,8±1,1 2646,6±0,7 

Цинк (Zn) мкг/100 г 3245±1,4 2962,2±1,8 

 

 У крупного рогатого скота, инфицированного эхинококком, содержание 

влаги на 7,7% выше, чем у здоровых животных - 70,14±0,007 и 65,1±0,2 г/100г, 

а зольность - 1,12±0,005 и 0,86±0,02, она составила 30%. Энергетическая 

ценность мяса говядины зависела от наличия инфекции у животных, а у 

крупного рогатого скота, зараженного эхинококком, - на 162,6±0,4 и 190±0,83, в 

100 г мышечной ткани здоровых животных обнаруживалось на 14,5% меньше 

калорий. 

Результаты исследования показали, что эхинококкоз оказал существенное 

влияние на количество витаминов в мышечной ткани крупного рогатого скота. 

 



247  

 
Рисунок 1 – Пищевая ценность витаминов из говядины ценность 

(г/100г) 
 

Содержание водо- и жирорастворимых витаминов в мясе зараженного 

крупного рогатого скота было ниже, чем у здоровых животных. В частности, 

витамин А находился в пределах 0,011±0,0004 мг/100г 35,3% по сравнению со 

здоровым КРС, витамин Е 0,40±0,004 мг/100г 15%, витамин В1 0,48±0,02 

мг/100г 14,3%, витамин В2 0,06±0,002 мг/100 г 25%, витамин РР 4,3±0,07 

мг/100 г снизился до 6,6% (табл. 1, рисунок 1). 

 

 
Рисунок 2 – Пищевая ценность минеральных элементов говядины 

(г/100г) 

 

Значительные изменения обнаружены и в количестве минеральных 

элементов. Содержание кальция у крупного рогатого скота, инфицированного 

эхинококком, составляет 9,62±0,07 мг/100г и до 20,5% по сравнению со 

здоровыми животными, содержание магния - 19,4±0,12 мг/100г и до 22,4%, 

натрия - 68,4±0,2 мг/100г и до 5,3%, количество калия снизилось до 337±1,14 

мг/100г и до 3%. Такой же показатель наблюдался и в отношении 

0 0.5 1 1.5 2 2.5 3 3.5 4 4.5 5

Витамин А

Витамин Е

Витамин PP

Витамин B1

Витамин B2

0.017

0.47

4.6

0.56

0.08

0.011

0.4

4.3

0.48

0.06

Заражён эхинококкозом Здоровый

347.4

12.1

25

72.2

2911.8

3245

337

9.62

19.4

68.4

2646.6

2962.2

0 500 1000 1500 2000 2500 3000 3500

Калий (К) мг/100 г

Калций (Cа) мг/100 г

Магний (Mg) мг/100 г

Натрий (Nа) мг/100 г

Железо (Fe) мкг/100 г

Цинк (Zn) мкг/100 г

Заражён эхинококкозом Здоровый



248  

микроэлементов железа и цинка, процентная разница у больных и здоровых 

животных составила (Fe) 2646,6±0,7,9,2% и (Zn) 2962,2±1,8,8,8% (табл. 1, рис. 

2). 

Выводы. 

1. Установлено, что содержание белка и жира в мышечной ткани 

крупного рогатого скота, инфицированного эхинококкозом, снизилось на 11% и 

38%, увеличилась влажность и зольность по сравнению со здоровыми 

животными. 

2. Эхинококкоз также существенно повлиял на количество витаминов в 

мышечных тканях крупного рогатого скота, по сравнению со здоровыми 

животными, витамин А снизился на 35,3%, витамин В2 на 25%, витамин Е на 

15%, витамин В1 на 14,3%, витамин РР снизился. на 6,6%. 

3. В мясе крупного рогатого скота, зараженного эхинококкозом, 

количество кальция снизилось до 20,5%, магния до 22,4%, натрия до 5,3%, 

калия до 3% по сравнению со здоровыми животными. 

4. По результатам экспериментов биохимические изменения в мышечной 

ткани крупного рогатого скота, зараженного эхинококкозом, показали 

значительное снижение пищевой ценности мяса по сравнению с мясом 

здоровых животных. 
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