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Значение регулирования биологических процессов в вегетирующих 

растениях, а также в процессе хранения продукции с применением 

фиторегуляторов продолжает оставаться актуальной научно-практической 

задачей. В сельскохозяйственном производстве регуляторы роста наиболее часто 

используются для повышения показателей урожайности многих культур, и в 

настоящее время этот путь решения проблемы является одним из 

общепризнанных. Появление регуляторов роста растений, как природных, так и 

произведенных синтетическим путем, позволяет активно изменять ростовые и 

другие физиологические процессы не только в организме растения, но и 

направленно воздействовать на сопутствующую микрофлору, в том числе 

патогенную. 

Регуляторы роста являются непосредственными или опосредованными 

участниками питания растений, подавляющем большинстве физиологических 

процессов и позволяют воздействовать на хозяйственно полезные признаки 

растений. Использование фиторегуляторов может значительно повышать 

прорастаемость семян, сохранность продукции во время хранения, а также 

количество товарной продукции, отвечающей требованиям стандартов, на конец 

периода хранения. Также регуляторы роста зачастую понижают содержание 

пораженных болезнями экземпляров [1]. Необходимо, однако, учитывать, что 

некоторые препараты являются антагонистами, и их совместное применение не 

только не дает эффекта, но даже может привести к снижению ряда качественных 

и количественных показателей. 
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Общеизвестен факт, согласно которому потери массы при хранении 

сочной плодоовощной продукции могут достигать даже при соблюдении 

оптимальных режимов 30-50% и более. Основной причиной этих потерь 

называют, как правило, болезни, поражающие продукцию при хранении [2]. В 

период хранения сочная продукция подвергается опасности поражения 

фитопатогенной микрофлорой даже при максимально низких температурах, 

близких к 0 0С. Обычно в целях улучшения сохраняемости выделяют 

мероприятия по обработке плодоовощной продукции регуляторами роста с 

различного рода физиологически активным действием и препаратами 

фунгитоксического действия, как и обработку плодов и корнеклубнеплодов 

паром (хороший эффект дает на гнилостных возбудителях). 

При рассмотрении возможности послеуборочной обработки плодовых и 

овощных культур, нельзя не учитывать возможности рострегулирующих 

веществ, хорошо зарекомендовавших себя на различных этапах жизненного 

цикла растений. 
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