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      Аннотация

    
        
          В статье представлены данные по изучению качества козьего молока, а также изготовленного  из него козьего сыра. Для достижения поставленных целей  было изготовлено 4 образца сыра – контрольный и 3 опытных образца с растительными наполнителями в различных  количествах. Показано, что растительные наполнители  благоприятно повлияли на качественный состав сыров. /The article presents data on the study of the quality of goat’s milk, as well as goat cheese made from it. To achieve  these goals, 4 samples of cheese were produced – a control and 3  prototypes with vegetable fillers in various quantities. It is shown  that vegetable fillers favorably influenced the qualitative composition of cheeses.
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