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Козоводство – отрасль животноводства, которая дает 
большое разнообразие продуктов питания и сырья 

для промышленности. В мире насчитывается более 1 
миллиарда голов коз и производится более 5,5 млн т. 
козлятины.

В нашей стране насчитывается более 2 млн коз, 
в том числе 11% мясного типа. Значительное количе-
ство коз разводят для получения мяса. Это, в основном 
местные беспородные грубошерстные козы, которые 
обладают сравнительно неплохой мясной продуктив-
ностью [1, 2]. Они могут бы стать основной базой для 
создания в нашей стране мясного козоводства.

В этом отношении определенный интерес может 
представлять Калмыкия. В настоящие время в Кал-
мыкии 53,3 тыс. коз. Создание мясного козоводства 
позволит обеспечить эффективное использование об-

ширных природных пастбищ Калмыкии и увеличить 
производство высококачественной диетической коз-
лятины.

Козье мясо употребляют в пищу с древнейших вре-
мен все народы. Козлятина по вкусовым и питательным 
качествам сходна с бараниной, имеет высокие пищевые 
достоинства. По содержанию витамина А (ретинола), В1 
(тиамина), и В2 (рибофлавина) козлятина значительно 
превосходит мясо сельскохозяйственных животных дру-
гих видов. Содержание холестерина в козьем мясе в не-
сколько раз ниже, чем в говяжьем и свином и, возможно, 
этим объясняется сравнительно малое распространение 
атеросклероза у народов, употребляющих в пищу козля-
тину. [3,4,5]

Цель работы – изучить качественные показатели 
мяса местных калмыцких коз разной масти.

Экспериментальная часть работы проводилась 
в ОАО ПЗ «Кировский» Яшкульского района Респу-
блики Калмыкия. Для опыта были сформированы 
2 группы козлят: І группа – козлята белой масти (КБ), 
ІІ группа – козлята темной масти (КТ), по 25 голов 
в каждой. На протяжении всего эксперимента подо-

пытные животные находились в одном хозяйстве, 
в одинаковых условиях кормления и содержания. 
Убой проводили по 3 головы из каждой группы 
в возрасте 7 мес. Химический состав мяса козлят 
разной масти изучали по средней пробе, отобран-
ной после обвалки туш.

Пищевая и биологическая ценность козлятины 
в основном обусловлена химическим составом мяса 
(табл. 1).

Из данных таблицы видно, что по содержанию 
белка лучшими показателями характеризовались 
козлята с белой мастью, содержание белка у них 
составило 20,6%, что на 0,5 абс. процента выше, 
чем у сверстников с темной мастью. Содержание 
жира у козлят второй группы составило 9,7%, что 
на 2,8 абс. процента выше чем у сверстников первой 
(белой) группы. Калорийность мяса во второй груп-
пе выше, чем в первой на 18 ккал.

Considered physico-chemical parameters and mineral 
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Таблица 1
Химический состав средней пробы мякоти козлят

Показатель
Группа

І ІІ

Содержание в мякоти, %:
влага 69,9 68,8

сухое вещество 29,1 29,5
белок 20,6 18,9
жир 6,9 9,7
зола 1,6 0,9

Влаго-белковое отношение 3,39 3,64
Жиро-белковое отношение 0,33 0,50
Энергетическая ценность 100 г мякоти, ккал. 149,7 167,6
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Важная роль в определении качества мяса коз-
лят отводится аминокислотному составу его белков 
(табл. 2).

По содержанию в мясе триптофана молодняк 
второй группы в 7-мес. возрасте, превосходил пока-
затели козлят с белой мастью на 22 мг/%, или 7,1%. 
По содержанию оксипролина в мясе тенденция об-
ратная, лучшими показателями характеризуется коз-
лятина полученная от животных с белой мастью, 
разность составила 14,5%. В результате белково-ка-
чественный показатель у козликов второй группы 
(темная масть) был выше и составил 4,06 единиц 
против 3,3 у сверстников с белой мастью, что позволяет 
говорить о более высоких вкусовых показателях каче-
ства мяса, полученного от козлят второй группы.
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Таблица 2
Белково-качественный показатель мякоти козлят

Показатель
Группа

І ІІ

Триптофан, мг/% 287,2 ± 13,4 309,2 ± 16,5
Оксипролин, мг/% 87,0 ± 7,2 76,1 ± 6,5
Белково-качественный показатель 
мяса 3,30 4,06
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Большое значение для увеличения производства 
и улучшения качества ягнятины и баранины име-

ет откорм мясного контингента овец на кормах, про-
изводимых в хозяйствах – сене, соломе, зеленой массе 
и концентратах.

В настоящее время необходимо, чтобы мясо, по-
мимо привлекательного внешнего вида, обладало 
определенным количеством жира и максимальным 
количеством полноценных белков и незаменимых 
аминокислот. Поэтому, в большинстве стран мира, 
производство баранины базируется преимуществен-

но на выращивании и откорме молодняка, у которого 
удачно сочетаются рост и откормочные способности, 
то есть увеличение количества мышечной ткани и од-
новременное отложение жира на внутренних органах, 
внутри мышц и между ними, а также на поверхности 
туши.

Производство баранины в значительной мере нуж-
но осуществлять за счет реализации сверх ремонтных 
ягнят на мясо в год их рождения. Ягнятина по своим 
вкусовым качествам и пищевой ценности из-за низкого 
содержания жира принадлежит к самым лучшим ви-
дам мяса.

Эффективность откорма определяется многими 
факторами: уровнем кормления и биологической 
полноценностью рациона, живой массой при поста-
новке на откорм, продолжительностью и типом от-
корма, временем, и возрастом, в котором животных 
ставят на откорм (1, 2, 3, 5, 6). В ряде работ отмечена 


