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Изложены материалы по продуктивности, гистологии ос-
новных мышц и физико-химическим свойствам туш баранчиков 
куйбышевской породы.

Ключевые слова: живая масса, гистология мышц, белковый 
качественный показатель, порода, мясная продуктивность.

Настоящая работа посвящена изучению динамики 

количественных качественных параметров барани-

ны на основе исследования отдельных отрубов и разви-

тия основных мышц овец куйбышевской породы раз-

ных возрастных групп (3, 4, 6, 8, 10, 12 мес.). Экспери-

ментальная часть работы проведена в ЗАО «Зоринское» 

Марксовского района Саратовской области на баран-

чиках куйбышевской породы.

Анализ возрастной динамики живой массы изучае-

мых овец показал, что куйбышевские баранчики росли 

неравномерно в течение всего года. Наиболее высокой 

энергией роста обладали животные в возрасте 3–4 мес. 

(193,3 г/сут), после отъема от матерей (в 4 мес.) ско-

рость роста снижается, но остается на достаточ-

но высоком уровне  

(88,3 г/сут). С возрас-

том среднесуточный 

прирост продолжает 

снижаться и к 12 мес. 

составляет 28,3 г, при 

живой массе – 42,0 кг.

Для изучения мяс-

ной продуктивности 

были проведены кон-

трольные убои баран-

чиков в возрасте 3, 4, 

6, 8, 10 и 12 мес. Ана-

лиз убойных данных показал, что подопытные живот-

ные характеризуются высоким убойным выходом, ко-

торый составил в возрасте 3 мес. – 43,2 %; 4 – 44,3 %; 

6 – 45,9 %; 8 – 47,6 %; 10 – 48,1 % и 12 мес. – 48,6 %. 

При этом прирост массы идет, главным образом, 

за счет прироста мясной туши, а выход субпродук-

тов I категории и парной шкуры изменяются незна-

чительно. В 6–8-месячном возрасте отмечен наивыс-

ший убойный выход при умеренном отложении жира 

(таблица).

Результаты наших исследований показывают, что 

морфологический состав тесно связан с возрастом жи-

вотных. С увеличением возраста снижается выход та-

зобедренного отруба и повышается выход лопаточно-

спинного отруба. В результате ускоренного развития 

в туше мякотной части по отношению к костям коэф-

фициент мясности повышается с 2,5 до 3,6 для возраста 

3 и 12 мес. соответственно. Установлена положитель-

ная корреляция между площадью «мышечного глаз-

ка» и массой мякоти в туше, составляющая в 3 мес. – 

ли баранчики 2-й группы. По массе парной туши 

они превосходили сверстников в среднем на 1,06 кг 

(5,0 %), по убойной массе на 1,12 кг (5,1 %), убойно-

му выходу на 0,4 абс. процента. Достоверность раз-

ности средних арифметических по анализируемым 

показателям колебалась в пределах 0,32 (масса внут-

реннего жира) – 1,47 (предубойная живая масса). На-

иболее полное представление о питательной ценнос-

ти баранины дают показатели морфологического со-

става туш.

По всем показателям, характеризующим морфоло-

гический состав, некоторое преимущество имели туши, 

полученные от убоя баранчиков 2-й группы, по сравне-

нию с 1-й группой, но по всем анализируемым пока-

зателям морфологического состава туш различия ста-

тистически недостоверны.

По химическому составу мышечной ткани баран-

чиков сравниваемых групп существенных различий 

не выявлено.

Таким образом, баранчики, полученные от маток 

с относительно низкими показателями живой массы, 

по мясной продуктивности в возрасте 10 мес. не усту-

пают своим полусибсам по отцу, полученным от маток 

с большей живой массой.

The paper presents the performance of meat productivity rams 
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Выход отрубов из туш баранчиков разного возраста

Показатель
Возраст, мес.

3 4 6 8 10 12
Масса туши, кг 10,3 ± 0,4 13,1 ± 0,9 16,0 ± 0,8 18,0 ± 0,3 19,2 ± 0,9 20,2 ± 0,6

Выход отрубов, в % к туше:
лопаточно-спинной 40,1 ± 0,4 43,4 ± 0,4 45,2 ± 0,1 45,9 ± 0,5 46,2 ± 0,1 46,6 ± 0,1

зарез 4,7 ± 0,1 4,8 ± 0,1 4,8 ± 0,4 4,9 ± 0,2 4,6 ± 0,2 4,5 ± 0,3

предплечье 6,9 ± 0,2 7,0 ± 0,1 7,1 ± 0,3 7,0 ± 0,1 6,9 ± 0,5 6,7 ± 0,2

тазобедренный 30,2 ± 0,4 29,2 ± 0,4 28,0 ± 0,2 28,2 ± 0,3 28,1 ± 0,4 28,0 ± 0,4

поясничный 12,3 ± 0,3 12,1 ± 0,1 11,9 ± 0,5 11,7 ± 0,1 11,6 ± 0,4 11,4 ± 0,3

голяшка 5,8 ± 0,1 3,5 ± 0,1 3,0 ± 0,2 2,3 ± 0,1 2,6 ± 0,3 2,8 ± 0,1
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Приведены результаты изучения молочной продуктивнос-
ти и свойств молока коз советской шерстной породы тувинс-
кой популяции.

Ключевые слова: козье молоко, качество молока, совет-
ская шерстная порода, ангорская шерсть, козлята, амино-
кислоты.

Тувинцы с давних времен употребляют козье молоко 

в пищу в свежем виде, а также в смеси с коровьим, из-

готовляют из него различные кисломолочные продукты.

В настоящее время в Республике Тыва в хозяйс-

твах разных форм собственности 371 тыс. голов коз со-

ветской шерстной породы тувинской популяции.

0,612; в 4 мес. – 0,656; в 6 мес. – 0,762; в 8 мес. – 0,766; 

в 10 мес. – 0,783; в 12 мес. – 0,828 [1].

Анализ данных по белково-качественному показа-

телю свидетельствует о его повышении с возрастом – 

от 2,54 в 3-мес. возрасте до 5,5 в 12 мес., что связано 

с увеличением доли мышечных белков и уменьшени-

ем доли соединительно-тканных. Это свидетельствует 

об улучшении качества мясного сырья.

Гистологические исследования лучевого разгиба-

теля запястья (m. extensorcarpiradialis), полуперепон-

чатой (m. semimembranosus) и полусухожильной мыш-

цы бедра (m. semitendinosus) показали, что мышечные 

волокна до 6–8 мес. возраста достаточно тонкие, со-

единительная ткань состоит из рыхлых волокон и не-

большого числа фибропластов. Небольшое количест-

во жира распределено равномерно, в том числе между 

волокнами. К 10-мес. возрасту происходит уплотнение 

прослоек эндомизия и перимизия. К 12 мес. отдельные 

липоциты сливаются между собой, образуя значитель-

ные прослойки. Наличие жировой ткани в эндомизии 

и перимизии обусловливает «мраморность» мяса, что 

повышает потребительскую ценность мяса.

В качестве объекта исследования нами также были 

изучены некоторые мышцы различных морфологи-

ческих и функциональных групп. При выборе мышц 

учитывались их функциональные особенности, мас-

са и расположение в отрубах. Так, из мышц осевого 

скелета рассматривались длиннейшая мышца спи-

ны (m. longissimusdorsi), широчайшая мышца спи-

ны (m. latissimusdorsi), ключично-затылочная мышца  

(m. cleidooccipitalis). Из мышц периферического ске-

лета исследовали заостную (m. infraspinatus), четырех-

главую мышцу бедра (m. quadriceps) и полуперепон-

чатую мышцу бедра (m. semimembranosus). Были оп-

ределены химический состав и физико-химические 

свойства в возрасте от 3 до 12 мес. с целью определе-

ния наиболее оптимального отруба (для дальнейшего 

его использования в мясной промышленности), кото-

рый за короткий срок достигнет высокой массы при 

высоком качестве мяса. Можно констатировать, что 

у большинства мышц, так же как и в отрубах, содер-

жание влаги с возрастом животного уменьшается. Со-

держание жира с возрастом увеличивается, у отдельных 

мышц в возрасте 12 мес. содержание жира снижает-

ся, что обусловлено зимним содержанием животных. 

Содержание белка с возрастом незначительно колеб-

лется в пределах статистической погрешности. Ана-

лиз результатов физико-химических свойств: ВСС, pH 

(на 2 сут), pH (на 7 сут), A
в
 изучаемых нами мышц по-

казал, что с возрастом баранчиков они уменьшаются. 

Снижение влагосвязывающей способности обусловле-

но в первую очередь изменениями качественного бел-

кового состава, о чем свидетельствует снижение со-

отношения вода:белок в среднем с 3,93:1 для 4-х мес. 

до 3,79:1 для 12-ти мес. Более низкие значения pH со-

ответствовали более низким значениям A
в
, что объяс-

няется снижением с возрастом влагосодержания, из-

менением состава тканевой жидкости, в том числе 

и за счет повышения содержания молочной кислоты, 

образовавшейся в процессе автолиза. [2].

В результате проведенных исследований установ-

лено, что лучшим в пищевом отношении является мясо 

баранчиков в возрастном диапазоне от 6 до 8 мес. Это 

позволяет рекомендовать данный возрастной диапазон 

как оптимальный для убоя животных.
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In the article contains materials on the productivity, histology 
main muscles, chemical composition and physical and chemical 
properties touchй rams Kuibyshev breed.
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