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В настоящее время во всех сферах деятельности непрерывно развивается 

процесс управления качеством. Требования потребителей к продуктам питания 

растут, в связи с этим возникает необходимость обеспечения сочетания вкуса и 

полезных свойств. Безопасности пищевых продуктов уделяется первостепенное 

внимание. Также формируется система прослеживаемости [4,5]. 

Для обеспечения безопасности пищевых продуктов необходимо 

контролировать соблюдение требований законодательства Российской 

Федерации на всех этапах их производства, хранения, перевозки, переработки и 

реализации. Для этого требуется комплексный подход, охватывающий все 

этапы цепочки производства продуктов питания – от первичного производства 

до прилавка магазина. Каждый производитель пищевой отрасли обязан 

обеспечивать безопасность выпускаемой продукции на каждом этапе её 

жизненного цикла. Поэтому необходимо создать и внедрить систему 

прослеживаемости, позволяющую обеспечить общедоступность информации о 

товаре, включающую в себя объединенные данные истории производства, 

начиная с сырья, заканчивая готовым продуктом [3]. 

Идентификация – один из основных инструментов прослеживаемости, 

широко используемый не только в отечественной, но и зарубежной практике. 

Иными словами, уникальный код распознавания, присваиваемый продукту или 

документу [1]. Соответственно положениям ФЗ «О техническом 

регулировании» идентификация продукции – это установление 
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тождественности характеристик продукции её существенным признакам. Под 

существенными признаками понимаются совокупные или отдельные 

качественные показатели, позволяющие идентифицировать ассортимент и 

качеств енные характеристики представляемого товара с наименованием, 

представленном в сопроводительных документах, либо в виде информации на 

маркировке, либо с установленными документацией требованиями [2].  

Для обеспечения системы прослеживаемости проведен анализ видов тары 

и упаковки (табл. 1). 

Таблица 1   

Виды тары и упаковки охлажденных крупнокусковых полуфабрикатов из мяса 

цыплят-бройлеров на всех этапах элементов внутренней и внешней 

прослеживаемости 
Этапы элемента прослеживаемости Место реализации 

этапа 

прослеживаемости 

Вид упаковки 

Этап прослеживаемость упакованной продукции на предприятии-изготовителе 

Фасовка продукции в лотки Цех фасовки и 

упаковки продукции 

Лоток 

Упаковка лотков с продукцией в пленку Лоток 

Нанесение этикетной надписи Лоток 

Нанесение маркировки на потребительскую 

упаковку 

Потребительская 

упаковка 

Сбор потребительской упаковки в короба Короба 

Формирование паллетов из коробов  Паллеты 

Охлаждение и хранение на предприятии Холодильная камера Паллеты 

Подготовка к отправлению товара Зона отгрузки Паллеты 

Отгрузка паллетов в транспортное средство Паллеты 

Этаппри транспортировке от предприятия-изготовителя до РЦ 

Транспортировка паллетов в 

распределительный центр 

Транспортное 

средство 

Паллеты 

Этап в распределительном центре 

Приемка партии на РЦ Зона приемки РЦ Паллеты 

Хранение на РЦ Зона хранения РЦ Паллеты 

Комплектация (разбор паллетов на короба) Зона комплектации Короба 

Подготовка к отправлению товара Зона отгрузки Короба  

Этап при транспортировке с РЦ до торгового предприятия 

Транспортировка коробов в 

распределительный центр 

Транспортное 

средство 

Короба 

Этап в торговом предприятии 

Приемка партии в торговом предприятии Зона приемки 

торгового 

предприятия 

Короба 

Хранение в торговом предприятии Зона хранения 

торгового 

предприятия 

Короба 

Реализация торговый зал 

торгового 

предприятия 

Потребительская 

упаковка 
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В таблице 1 представлены этапы элементов прослеживаемости, место 

реализации этапа прослеживаемости и вид упаковки. 

Также проанализирована информация, содержащаяся на таре и упаковке 

охлажденных крупнокусковых полуфабрикатов цыплят-бройлеров, 

обеспечивающая прослеживаемость (табл.2). 

Таблица 2 

Информация, содержащаяся на таре и упаковке охлажденных 

крупнокусковых полуфабрикатов из мыса цыплят-бройлеров, обеспечивающая 

прослеживаемость 
Наименование 

этапа элемента 

прослеживаемости 

Вид тары и 

упаковки 

Перечень обязательной информации 

-Этап на 

предприятии-

изготовителе 

-Этап в торговом 

предприятии 

Потребительская 

упаковка 

Потребительская упаковка содержит 

следующие сведения: 

- наименование 

-состав 

-количество 

-дату изготовления 

-срок годности 

-условия хранения 

-наименование и местонахождения 

изготовителя, импортера и тд. 

-рекомендации или ограничения по 

использованию (в т.ч. по приготовлению) 

-пищевая ценность 

-сведения о ГМО 

-единый знак обращения на территории 

таможенного союза 

- документ, в соответствии с которым 

произведена продукция 

Идентифицировать товар в данном случае 

позволяет штрих-код * 

-Этап на 

предприятии-

изготовителе 

-Этап в 

распределительном 

центре 

-Этап при 

транспортировке с 

РЦ до торгового 

предприятия 

-Этап в торговом 

предприятии 

Короба Маркировка транспортной упаковки, в которую 

помещена пищевая продукция, должна 

содержать следующие сведения: 

1) наименование пищевой продукции 

2) количество пищевой продукции 

3) дату изготовления пищевой продукции 

4) срок годности пищевой продукции; 

5) условия хранения пищевой продукции; 

6) сведения, позволяющие идентифицировать 

партию пищевой продукции (например, номер 

партии); 

7) наименование и место нахождения 

изготовителя пищевой продукции или 

фамилию, имя, отчество и место нахождения 

индивидуального предпринимателя – 

изготовителя пищевой продукции. 

-Этап на 

предприятии-

Паллеты В этикетке может использоваться штрих код в 

формате GS1 DataBar Expended Stacked. 
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Краткое описание цепи поставки полуфабрикатов из мяса цыплят-

бройлеров изложенное в таблице 2 в виде наименования этапа элемента 

прослеживаемости, видов тары и упаковки и перечня обязательной 

информации подтверждает, что все процессы от организации-производителя до 

конечного потребителя можно отследить, привязав специальные 

идентификаторы к объектам прослеживаемости, управляемым отдельными 

субъектами в цепочке поставок, которые для каждого идентификатора создают 

запись со всей необходимой информацией об объекте. 

Внедрение единой системы прослеживаемости и правил маркировки 

мясных полуфабрикатов из мяса птицы позволит осуществлять контроль 

безопасности и качества пищевой продукции из мяса цыплят-бройлеров на всех 

этапах производства, хранения, транспортировки, переработки и реализации в 

соответствии с требованиями национального законодательства и 

международных требований. 
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