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Аннотация. В статье рассматриваются основные передовые тех-
нологии в области управления качества соковой продукции. Автора-
ми проанализирована технология производства соковой продукции и 
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По производству соковой продукции Россия на четвертом месте [1]. 

Плодовоовощные и ягодные соки обладают пищевкусовыми и биологиче-
ски активными достоинствами, поэтому их можно употреблять наравне со 
свежими плодами и ягодами. Соки являются источником многих мине-
ральных веществ (особенно калия) и витаминов, а также простых сахаров 
(глюкозы и фруктозы). 

Сырьем для производства соковой продукции в России являются са-
мые разнообразные плоды (косточковые, семечковые), овощи (томаты, 
морковь, тыква, свекла) и ягоды. Спрос на продукцию конкретного вкуса 
представлен на диаграмме (рисунок 1). Соки могут вырабатываться из од-
ного или нескольких видов сырья (купажированные), быть без мякоти 
(осветленными и неосветленными), с мякотью, с сахаром (нектары) и без.  

Для изготовления достойного продукта, пригодного к употреблению, 
важно строго соблюдать технологию, а также проводить контроль качества 
продукции на разных этапах производства. В нормативной документации 
«Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей» пе-
речислены требования к соковой продукции. На предприятиях использу-
ются руководствуются требованиями ГОСТ и ТУ [2]. 

Для определения качества в системе управления безопасности пище-
вой продукции внедряется система ХАССП. Критические контрольные 
точки (ККТ) — основные составляющие системы, этапы технологического 
процесса, в которых влияние опасных факторов может выйти за допусти-
мые значения риска и привести к производству небезопасной продукции. 
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Рисунок 1 − Спрос российских потребителей  

на конкретную соковую продукцию 
 

По каждому потенциальному фактору проводят анализ риска с уче-
том вероятности появления фактора значимости его последствия и состав-
ляют перечень факторов, по которым риск превышает допустимый уровень. 
Группа ХАССП должна определить и документировать предупреждающие 
действия, которые устраняют риски или снижают их до допустимого уров-
ня. К предупреждающим действиям относят: контроль параметров техно-
логического процесса производства концентрата (плодово-ягодного и 
овощного); термическую обработку; периодический контроль концентра-
ции сухих веществ; мойку и дезинфекцию оборудования, с обязательной 
оценкой санитарного состояния технологической линии производства. 

Соответствие показателям безопасности и качества соковой продук-
ции подтверждается декларацией и дополнительно добровольным серти-
фикатом соответствия. Идентификацию соковой продукции проводят в со-
ответствии с ГОСТ 34460−2018 «Продукция соковая. Идентификация. Об-
щие положения». Используются визуальный, органолептический и анали-
тический методы [3, 4]. 
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