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В настоящее время производство хитозана имеет не только научное 

значение, но и практическое применение в медицине и сельскохозяйствен-
ной, пищевой, химической и биотехнологической сфере.  

Целью патентного поиска был анализ новых конструкций биоре-
акторов и изучение применения хитозана в пищевой промышленности. 

Хитозан – является аминополисахаридом сложного строения, состо-
ящим из двух типов моносахаридов: 2-ацетамид-D-глюкозы и 2- амино-D-
глюкозы соединенных 1,4-βгликозидной связью.  

Получают хитозан путем дезацетилирования хитина, который обыч-
но является продуктом переработки ракообразных. Помимо этого, источ-
никами хитина могут быть различные панцири ракообразных, отходы пче-
ловодства, фрагменты насекомых и их личинок.  

Реакция дезацетилирования хитина протекает в щелочных условиях, 
в присутствии 40 % раствора гидроксида натрия. В связи с этим получение 
хитозана сопряжено с проблемой стандартизации по показателям: молеку-
лярная масса и степень дезацетилирования. Хитозан обладает различными 
свойствами, такими как биосовместимость, биоразлагаемость и низкая 
токсичность. Также хитозан проявляет антимикробную и гемостатическую 
активностью, что позволяет применять его в создании лекарственных 
средств для наружного применения с гемостатической активностью. 

 Хитозан может применятся в биореакторе для пивоварения как одна 
из составных частей носителя для иммобилизации дрожжевых клеток. Так 
бусины хитозана планируется использовать совместно с шариками альги-
новой кислоты, гранулами каррагинана или гелевыми шариками для тор-
можения потока сусла снизу вверх в биореакторе [1]. А также хитозан мо-
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жет быть продуктивно использован как природный носитель для иммоби-
лизации папаина [3].  

Помимо этого, хитозан можно использовать в биореакторе для обра-
ботки загрязненных стоков или жидкостей [2].  

Востребованность средств на основе хитозана, как вещества-
носителя для аккумуляции микроорганизмов растет для применения в 
коммунально-бытовых и промышленных сферах, направленных на эколо-
гически безвредные отходы [4].   

В перспективе использование хитозана возможно для очистки продук-
тов жизнедеятельности на крупных животноводческих комплексах и пред-
приятиях полного цикла производства сельскохозяйственной продукции.  

В производстве хитозана, наиболее конструктивно сложным обору-
дованием является биореактор, в котором проходят физико-химические 
реакции.  

Таким образом использование хитозана для пищевой промышленно-
сти в настоящее время трудоемко и производится в небольших количе-
ствах. Ознакомление с патентами относящихся к рыбной промышленности 
позволяет обосновать направления научных разработок [5]. Следователь-
но, при усовершенствовании технологий, способных увеличить производ-
ство хитозана, открываются новые перспективные возможности его при-
менения в агропромышленном комплексе.  

По результатам анализа патентов становится ясно, что биореакторы 
различных конструкций применяются во многих отраслях. Существует 
необходимость промышленного производства хитозана и актуально разра-
ботать аппарат для обеспечения специфичного процесса преобразования 
хитина. 
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